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La mision del Nutricionista
Dietista es brindar la posibilidad
a otros de alcanzar, a través de
una adecuada alimentacion, la

salud, calidad de vida y
bienestar. El profesional en esta
campo debe estar intimamente
comprometido con el desarrollo

del pais, con la situacién de
salud de la poblacion, con la

disponibilidad, consumo y

aprovechamiento de los
recursos alimentarios, y con la

seguridad alimentaria. El

Nutricionista Dietista de la

Javeriana Cali tiene las

competencias para actuar en
NUMErosos campos

profesionales que amplian las -

oportunidades de crecimiento

constante con diversos y

dinamicos roles.

Maria Patricia Lopez Ramirez
Nutricionista Dietista

Docente del Departamento de
Alimentacién y Nutricion




JAVERIANA: -

Como estudiante de Nutricion y
Dietética cuentas con varias
oportunidades de movilidad
internacional. Puedes realizar:

e Rotaciones clinicas internacionales
Misiones académicas internacionales.
Semestre Académico Internacional — SAI

y \
Practicas y pasantias a nivel CON MAS DE
internacional.

® Cursos en escuelas de verano
internacionales.

\V/ UNIVERSIDADES

e
s Next Wave Labs o en los 5 continentes,

alrededor del mundo,
gracias a nuestras redes y
convenios internacionales.

L -

Maria Camila Truijillo,
realiz6 su practica de Nutricion en

una empresa de suplementos
nutricionales en Estados Unidos.
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El Nutricionista Dietista Javeriano es
reconocido por tener un pensamiento
critico, ético y una alta responsabilidad
social que impacta la salud y la calidad de

vida de las personas a través de la

alimentacion y nutricion. Se distingue en
diferentes escenarios de actuacién profesional
por su liderazgo, creatividad, innovacion, espiritu
emprendedor y gestion.

NUTRICIONISTA DIETISTA?

eEn la industria alimentaria, empresas agricolas,

laboratorios farmacéuticos, sistemas de control de
calidad alimentario, en consultoria y mercadeo
nutricional.

¢ En nutricion clinica en hospitales, centros de salud
y de rehabilitacion.

eEn consulta nutricional en centros médicos y
atencion domiciliaria.

e Asesorando deportistas de alto rendimiento vy
clubes deportivos.

e En nutricion publica con entidades como ministerios
y secretarias de salud, educacion, agricultura y
organizaciones no gubernamentales.

eEn la gerencia de Servicios de Alimentos y
Gastronomia en hospitales, casinos, colegios,
restaurantes, hoteles, etc.

¢ En institutos o centros de investigacion.

“El énfasis clinico de la
carrera de Nutricibn vy
Dietética me brindé la
oportunidad de vivir nuevas
experiencias, desde el paso
por las diferentes rotaciones
como pediatria, adulto vy
geriatria hasta la interaccion
directa con los pacientes,
donde pude consolidar vy
aplicar la teoria cientifica
adquirida durante los
semestres previos al
ingreso del
clinico, sin dejar de lado el
sentido humanistico que te
inculca la universidad, con
la cual estoy agradecido por
ser parte fundamental de

esta etapa finalizada”.

internado

Luis Vélez
Egresado de la carrera
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Gran trayectoria y experiencia
de la Javeriana en la formacion del

profesional Nutricionista Dietista.
‘o)

Puedes elegir entre 2
énfasis para profundizar:

{ Industria de alimentos

y gastronomia:

Relacionado con la cadena
agroalimentaria, optimizacion de
propiedades nutricionales, disefio de
alimentos saludables y creacion de
soluciones gastronémicas innovadoras.

Nutricion clinica:

Relacionado con el cuidado del paciente
desde la evaluacion, diagnéstico y
prescripcién del manejo nutricional en
personas enfermas, sanas y deportistas.

E——C )

Aprendes a crear en gastronomia
nutricional y saludable.
O

Recibes alta formacion en ciencias

basicas, clinicas y de alimentos.
o)

Vives experiencias de innovacion

y emprendimiento en Nutricion.
o

Contamos con

los laboratorios de:

sLaboratorio Integrado de Ciencias de los
Alimentos

<Laboratorios de Ciencias Basicas:
A14:A15(Quimica, -Morfologia, Histologia,
Microbiologia)

Laboratorio de Propiedades Fisico Quimicas
de los Alimentos

<Laboratorio virtual de Anatomia SECTRA
Laboratorio Antropometria

*Hospital Simulado

<Laboratorio de Mercadeo: La Mercateria
o

Practicas tempranas
de nutricién en nuestro

Hospital Simulado, en escenarios
externos y aprendizaje experiencial en
desarrollo de alimentos.
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Para mayor informacion
Call center: (602) 4851192 - (602) 3218200

) FuturosJaverianos
@FuturosJaverianos
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